TESTHELD

I'NSTITUT

DEUTSCHES PRIVATINSTITUT FUR WARENPRUFUNG

KAISERTAL
XL BRATER

TESTZEITRAUM: 01/2024

Testzeitraum: 01/24

Kaisertal - XL Brater

Voller Testbericht auf: Testheld-Institut.de

Lizenznummer: 10000041

A1 A RN AN AR Ry e o o3
£ 8 UNTh ARG & 51 1 AK g 7;/-
&3 '«\\‘-f;"‘;t\i\"S‘f(ér'?‘f‘"é\‘f@;’zf" ”
RN LN : R SRS Ra < o~
l.'.fd‘;»._ TP\ Ot LB /e Sl



o

TESTHELD

I' N S TI1TUT

Der KAISERTAL® Gusseisen XL Brater mit Deckel bietet
vielseitige Kochmaéglichkeiten fur unterschiedliche
Zubereitungsarten.

BESONDERE MERKMALE

Vielseitigkeit

3 Punkte System

Warmeverteilung

Kapazitat
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Testverfahren

Wie testen wir Produkte bei
TESTHELD ?

Im nachfolgenden Abschnitt werden wir genauer auf die
Eigenschaften und Eindrucke eingehen. Um Ihnen einen
schnellen Uberblick zu geben, verwenden wir ein
Punktesystem mit maximal 100 Punkten pro Bereich. Die
abschlieBende Gesamtnote ergibt sich aus dem
Durchschnitt aller getesteten Merkmale, wobei die
Gewichtungen entsprechend berucksichtigt werden.
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Erster Eindruck

Wie ist der erste Eindruck
nach dem auspacken ?

Der KAISERTAL® 5in1 Gusseisen-Topf
hinterlasst einen soliden ersten Eindruck.

KRITERIUM BEMERKUNG PUNKTZAHL
OPTIK Robustes und ansprechendes 100
Design
ERSTER EINDRUCK Vielseitiges und praktisches 100
Kuchenutensil
GESAMT 100

GEWICHTUNG: 20% (MAX PUNKTZAHL 100)
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P rOd u ktve rpa Cku ng Die Verpackung des KAISERTAL® 5in1 Gusseisen XL
e o Braters zeigt Sorgfalt und Schutz.
Wie ist das Produkt verpackt wurden ?
KRITERIUM BEMERKUNG PUNKTZAHL
PRODUKTSCHUTZ Sorgfalt und Schutz 100
HAPTIK Angenehme Haptik 100
OPTIK Verpackung ist ansprechend gestaltet 100
GESAMT 100

GEWICHTUNG: 20% (MAX PUNKTZAHL 100)



TE%ELD Auswertung Von Meinungen
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Was sind die Erfahrungen der Kundschaft auf Amazon - wie ist das

Preisverhaltnis ?

Die Auswertung von Meinungen zeigt, dass der KAISERTAL® 5in1 Gusseisen XL Brater mit beeindruckenden 4,3 Sternen aus 193 Bewertungen
bewertet wurde. Die Warmeleitung und -speicherung werden besonders hervorgehoben, wobei selbst Kochanfanger mit Leichtigkeit zartes
und kostliches Fleisch zubereiten konnten. Die Qualitat des Gusseisens wird als sehr gut beschrieben, da es die Hitze konstant halt und trotz
des Gewichts einfach zu reinigen ist. Kunden betonen, dass diese Investition in den Brater wirklich lohnenswert war, und sie empfehlen ihn
uneingeschrankt weiter.

KRITERIUM BEMERKUNG PUNKTZAHL

AMAZON-BEWERTUNGEN 4,3 bei 193 Bewertungen (Stand 13.01.) 86

PREISVERHALTNIS Fairer Preis fur starke Qualitat (Stand 13.01)) 95
(Vergleich aus 5x Produkten)

GESAMT

GEWICHTUNG: 20% (MAX PUNKTZAHL 100)
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Wie steht es um den Komfort und dem
Platzbedarf des Produktes ?

Die Handhabung des KAISERTAL® 5in1 Gusseisen XL Braters [3lcm] gestaltet sich
praktisch und benutzerfreundlich. Die Griffe und der gut sitzende Deckel erleichtern
das Tragen und die Bedienung wahrend des Kochens.

KRITERIUM BEMERKUNG PUNKTZAHL
KOMFORT Angenehmer Komfort dank gut 100
sitzende Criffe
PLATZBEDARF Brater lasst sich gut verstauen 100
GESAMT 100

GEWICHTUNG: 20% (MAX PUNKTZAHL 100)
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Kundenservice

Besteht die Moglichkeit,
direkten Kontakt mit dem
Verkaufer aufzunehmen?

Es sind alle Kontaktmoglichkeiten fur
den Kunden gegeben um mit dem
Kundensupport in Kontakt zu treten.
Alles in allem ist eine einwandfreie
Kontaktaufnahme mit dem Support
sowohl bei Fragen als auch anderen

Anliegen maglich.

KRITERIUM BEMERKUNG PUNKTZAHL
SUPPORT OPTIONEN Amazon Support, Telefon, Mail 100
SERVICEQUALITAT Freundlicher Support 100
GESAMT 100

GEWICHTUNG: 20% (MAX PUNKTZAHL 100)



KRITERIUM GEWICHTUNG PUNKTZAHL

GESAMTERGEBNIS: 98 von 100 Punkten



Gesamtergebnis

Wir bewerten den XL BRATER der Marke
KAISERTAL mit einer Gesamtnote von 1,1
und zeichnen das Produkt daher
erfolgreich mit unserem Testsiegel aus. Der
Test fand im Zeitraum 01/24 statt und wird
in unserer Datenbank unter der
Lizenznummer 10000041 gefuhrt. Weitere
Informationen zu unserem Testverfahren
finden Sie unter Testheld-Institut.de
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